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RFSRIN : une plateforme collaborative pour faire progresser 
la sécurité sanitaire des aliments au Proche-Orient et en 
Afrique du Nord  

Le Réseau régional de recherche et d’innovation en matière de sécurité 

sanitaire des aliments (RFSRIN), dirigé par l’Organisation des Nations Unies 

pour l’alimentation et l’agriculture (FAO), a été officiellement lancé en octobre 

dernier pour améliorer la sécurité sanitaire des aliments au Proche-Orient et 

en Afrique du Nord. Les efforts récents de RFSRIN comprennent un rapport 

cartographiant les défis et les opportunités de la région en matière de sécurité 

alimentaire, ainsi que l’événement Hack4SafeFood, un hackathon régional sur 

la technologie et les politiques visant à générer des solutions scientifiques pour 

le système alimentaire.  

La FAO a récemment publié   un rapport technique complet  cartographiant le 

paysage de la sécurité sanitaire des aliments dans la région. À l’aide de 

l’approche « Une seule santé » et du cadre DPSIR (Drivers, Pressures, State, 

Impact, Response), le rapport analyse les facteurs clés, tels que le changement 

climatique, la pénurie d’eau, l’instabilité politique et économique et les 

changements démographiques, qui influencent la gouvernance de la sécurité 

alimentaire et augmentent la dépendance vis-à-vis des chaînes 

d’approvisionnement mondiales. 

Les principales préoccupations soulevées dans le rapport sont les suivantes : 

• Contamination microbienne et chimique, notamment les résidus de 

pesticides et de médicaments vétérinaires, avec des niveaux élevés de 

résidus d’antibiotiques signalés dans la volaille, le poisson et les 

produits laitiers. 

• Mycotoxines   dans les céréales, les noix, les produits laitiers et les 

aliments pour animaux, dépassant les limites autorisées dans de 

nombreux pays. 

• La fraude alimentaire et le commerce illicite, y compris l’étiquetage 

erroné et la contrebande d’antimicrobiens et de pesticides. 

 

https://openknowledge.fao.org/server/api/core/bitstreams/1986fb74-be56-47a3-8062-09c18449bb89/content


• Faiblesse de l’infrastructure de surveillance et de données, limitant 

la détection des épidémies et l’évaluation des risques. 

• Une gouvernance fragmentée, une mauvaise coordination entre les 

autorités compétentes et des ressources d’inspection insuffisantes. 

• La sécurité sanitaire des aliments négligée  dans les marchés 

traditionnels et les petites et moyennes entreprises (PME), qui sont 

essentielles à l’approvisionnement alimentaire régional. 

...  

> Lire plus...  
 

 

 

Innovation : Neousys dévoile le NRU-160-FT, un ordinateur 
d’IA Edge robuste et étanche, idéal pour l’agriculture et 
l’industrie agroalimentaire  

Le fabricant taïwanais Neousys Technology, spécialiste des systèmes 

embarqués robustes, vient de lancer le NRU-160-FT, un ordinateur 

d’intelligence artificielle Edge compact, sans ventilateur et particulièrement 

résistant. Équipé de la technologie NVIDIA Jetson Orin NX/Nano, ce nouvel 

appareil se distingue par son dissipateur thermique plat, spécialement conçu 

pour permettre une intégration dans des boîtiers scellés ou étanches. Cette 

innovation en matière de gestion thermique ouvre de nouvelles perspectives 

pour les applications en milieux difficiles, notamment dans les secteurs agricole 

et agroalimentaire.  

 

Pour les professionnels du secteur agroalimentaire, cette innovation revêt un 

intérêt particulier. Le NRU-160-FT permet de déployer des systèmes 

d’intelligence artificielle directement sur le terrain, sans dépendre du cloud ni 

nécessiter d’infrastructure de refroidissement complexe. Il offre ainsi de 

nouvelles possibilités pour l’inspection visuelle automatisée, le contrôle 

qualité en temps réel, la maintenance prédictive des équipements ou encore 

la supervision intelligente des lignes de production.  

 

Dans le domaine agricole, il peut également être intégré à des véhicules 

autonomes ou des systèmes de surveillance environnementale, contribuant 

ainsi à optimiser les rendements et à renforcer la durabilité des exploitations.  

... 

 

> Lire plus...  
 

 

 

L’heure est à une révolution dans l’analyse des risques en 
matière de sécurité alimentaire : vers un modèle harmonisé 
et unifié  

 

https://www.digimind-evolution.com/core/au5/proxy/newsletter.do?nlid=40&userType=R&uid=33&link=https%3A%2F%2Fwww.food-safety.com%2Farticles%2F10814-fao-regional-network-maps-food-safety-needs-for-near-east-and-north-africa&pid=1761304611093&hash=nh0xnJN1UOujdCKFrjXP2UarNEZNbxnqkFc3R3IHhqTeGzMTyzBPQkGiCVihMworZ6SAF7KXg9PX%0D%0A4FcV4X-Ugc_klvw1VY8IF-Zobvf1bHLZoyhhw20a9-t3JxWeVbPYBH-zUi98lAPpBd0MR-qbdaM7%0D%0AjZGyDm6eYcZnlIDvMGwGSDJWZPIeNQAXS-QAFfrBC2Wj_m9jtRE
https://www.digimind-evolution.com/core/au5/proxy/newsletter.do?nlid=40&userType=R&uid=33&link=https%3A%2F%2Fwww.agro-media.fr%2Factualite%2Fneousys-devoile-le-nru-160-ft-un-ordinateur-dia-edge-robuste-et-etanche-ideal-pour-lagriculture-et-lindustrie-agroalimentaire-64075.html%3F_gl%3D1*o98gy0*_up*MQ..*_ga*MjEyMDEyNjY5NS4xNzYxMjMwMDg3*_ga_19FYLLMXP9*czE3NjEyMzAwODYkbzEkZzEkdDE3NjEyMzAxMDIkajQ0JGwwJGgxNTgxNzQzNjUw&pid=1761304611093&hash=nh0xnJN1UOujdCKFrjXP2ciIu0-ZuAg_NCTj_vVITwM9pFieSCA8W-cd6JE3cUjB_ORblz0z_1gK%0D%0A5JkojOtFTaigzQBcrIO4UgcGrnfhYq3qNRu3LX8YUVRsoix3paSeiBh4y0_-0vS60A2D0e5TVRs-%0D%0AT43QxRe_pI5vxJooEfWca14m49JNMT5BArwb9q9gxinCo2D0QtsiwRiHbTLrzepKMdLooGC-wcQc%0D%0Ax3-eDyPvP7FY-zWnY6RvbN3FSIlOg9B60u0zBNkNyLQHeN0ev7-cwV_t03aknQhu9PeHGonWZNJ7%0D%0ATVe-GxP7sOcee5ST4aaU1pwMM-w4dleCO1VbdQadxRhslBv2cGxFFpwn4bRw9hN7ftUIAmyr-eGO%0D%0AQAxkcGxFFpwn4bQuh9IQKqEHdhiyBtniSY4oTuG2P5L02SNWxZwEXiH9kEVJ1k-6tPRl8SI64MB2%0D%0AVmFKbLqu21kqoA


Pendant des décennies, l’analyse des risques dans l’industrie alimentaire a été 

fragmentée. La sécurité alimentaire, la fraude alimentaire et la défense 

alimentaire ont chacune été traitées comme des silos distincts, avec leurs 

propres modèles de risque tels que L'HACCP, ou Analyse des Dangers et Points 

Critiques pour leur Maîtrise (Hazard Analysis Critical Control Point), contrôles 

préventifs, le TACCP ou Évaluation des Menaces et Points Critiques pour leur 

Maîtrise (Threat Assessment Critical Control Point) et Le VACCP, ou Évaluation 

de la Vulnérabilité et Points Critiques pour leur Maîtrise (Vulnerability 

Assessment Critical Control Point).  

 

Ils ont fonctionné en parallèle, mais rarement en harmonie. Au final, nous 

avons construit trop de modèles qui visent tous le même objectif : protéger les 

consommateurs et livrer des aliments sûrs et fiables. Ce que nous obtenons à 

la place, c’est la duplication, la complexité et les opportunités manquées. Le 

moment est venu de les rassembler dans une approche intégrée et axée sur les 

données.  

... 

> Lire plus...  
 

 

 

France : L’Agence française de sécurité sanitaire des 
aliments propose un système de surveillance des PFAS  

L’Agence nationale de sécurité sanitaire de l’alimentation, de l’environnement 

et du travail (Anses) a proposé un   système de surveillance élargi  des 

substances perfluoroalkylées et polyfluoroalkylées (PFAS) sur la base d’un 

inventaire unique en son genre de la contamination et de la toxicité des PFAS, 

comprenant plus de 247 « produits chimiques éternels ». 

Parmi les milliers de   produits chimiques  PFAS, peu sont étudiés et 

documentés, et la toxicité de ces « produits chimiques éternels » est mal 

comprise. À l’heure actuelle, dans l’UE, seuls quatre PFAS sont réglementés et 

surveillés dans certains aliments (c’est-à-dire les œufs, les produits carnés et 

les produits de la pêche), et 20 PFAS seront soumis à une surveillance dans l’eau 

potable à partir du 1er janvier 2026 en vertu de la directive européenne 

sur   l’eau potable.  

 

Pour combler les lacunes dans les connaissances sur la contamination par les 

PFAS en France, l’Anses a réalisé une revue des données disponibles, 

comprenant près de deux millions de points de données liés à 142 PFAS. Les 

données portaient sur la contamination de l’eau potable, de l’environnement, 

des aliments, de l’air, de la poussière, du corps humain et des produits de 

consommation.  

...  

 

https://www.digimind-evolution.com/core/au5/proxy/newsletter.do?nlid=40&userType=R&uid=33&link=https%3A%2F%2Ffoodsafetytech.com%2Fcolumn%2Ftime-for-a-revolution-in-risk-analysis-in-food-safety-toward-a-harmonized-unified-model%2F&pid=1761304611093&hash=nh0xnJN1UOujdCKFrjXP2evXf13Rdos_FuuWHaD4R5t9hHcWnrfGZUua1rQZNk4Qd0RF3QZVcmdZ%0D%0AvWiAC3yPdTrXyftWnHOeIF4tzpRQrm3F3BKpKhH8TLcuY7s0FCjZi0oOi9emJxCXasrHnOcUBPHl%0D%0AzznCFv125S6EKr105eGKX9WxmdY_2Bp6EHcYqJSF5o_BUBJqrdhoa3R7wzxO3Q
https://www.anses.fr/system/files/ERCA2022-SA-0198-RA.pdf
https://www.food-safety.com/topics/309-chemical


> Lire plus...  
 

 

 

Lancement de nouvelles boissons : l’innovation dans les 
boissons fonctionnelles  

De l’énergie à la relaxation, nous jetons un coup d’œil à certaines des dernières 

boissons dans l’allée des boissons fonctionnelles et aux ingrédients qu’elles 

utilisent...  

...  

 

> Lire plus...  
 

 

 

Emballages : Loi AGEC et décret 3R - Enjeux techniques et 
règlementaires  

La loi AGEC (Anti-gaspillage pour une Économie Circulaire) adoptée en 2020 a 

fixé des objectifs ambitieux pour réduire les impacts environnementaux des 

emballages ménagers sur les 3R (Réduction, Réemploi, Recyclage) et atteindre 

la fin des emballages en plastique à usage unique à l’horizon 2040. Le PPWR 

(Packaging and Packaging Waste Regulation) adopté en 2025 vise une 

harmonisation des règles européennes sur les emballages dans une même 

optique de réduction des impacts. Si la France a la marge de manœuvre pour 

garder ses ambitions et rester pionnière sur les 3R, elle devra aussi s’adapter 

et traduire de nouvelles méthodologies et objectifs issus de ce règlement. 

Dans ce contexte très incitatif, l’écosystème d’acteurs dans le secteur des 

emballages et de leur gestion tout au long du cycle de vie s’est rapidement mis 

en marche et les innovations sont foisonnantes pour se conformer aux 

nouvelles exigences, passer à l’échelle sur le réemploi et engager les 

consommateurs dans les nouveaux usages. 

Il sera question dans cet article d’innovations techniques sur la conception des 

emballages ménagers, de nouveaux process et méthodes pour concevoir en 

amont ou gérer les dispositifs de réemploi et de recyclage.  

... 

 

> Lire plus...  
 

   
 

 

    

  

 

 

https://www.digimind-evolution.com/core/au5/proxy/newsletter.do?nlid=40&userType=R&uid=33&link=https%3A%2F%2Fwww.food-safety.com%2Farticles%2F10815-french-food-safety-agency-proposes-pfas-monitoring-scheme&pid=1761304611093&hash=nh0xnJN1UOujdCKFrjXP2UarNEZNbxnqkFc3R3IHhqTeGzMTyzBPQkGiCVihMworZ6SAF7KXg9ML%0D%0ARPEpDGqeZsHFYKMvUBuvDtZN8_i8a92qAq1d7Py5W_VKRNJgrg-CJUhZoyC6nmj0HoY15WOn2Yoe%0D%0AcgS5326A5o_BUBJqrdhoa3R7wzxO3Q
https://www.digimind-evolution.com/core/au5/proxy/newsletter.do?nlid=40&userType=R&uid=33&link=https%3A%2F%2Fwww.beveragedaily.com%2FArticle%2F2025%2F10%2F21%2Ffunctional-beverage-innovation-gut-health-energy-and-more%2F%3Futm_source%3DRSS_Feed%26utm_medium%3DRSS%26utm_campaign%3DRSS&pid=1761304611093&hash=nh0xnJN1UOujdCKFrjXP2UGoghMz_kt2RnsOqtUEdCWWsm8XY5vuWLNS7OujVtFeEgCt4dk2T2kJ%0D%0A5Yt1ZNMEALp9ubCO85n4oVLKbcUkJ7ZfwMOrT887q69tvIC_xQyq9jVsseO8Zvv0r_-8y4z1YJhQ%0D%0ApgYPjiemjPQfeuQHaOSBLYvhrLsPDzfAzKHEFWrRaVZF6zbLT1DFzxSksumN-afYhzpW23dB9Mul%0D%0Azud49M2pr8xgtfWWPg2jFmFvsH6SuGDByhX253S6aTFkPRNsx8cgIFyN5eJA
https://www.digimind-evolution.com/core/au5/proxy/newsletter.do?nlid=40&userType=R&uid=33&link=https%3A%2F%2Fwww.techniques-ingenieur.fr%2Fbase-documentaire%2Fgenie-industriel-th6%2Femballage-des-produits-alimentaires-et-autres-conditionnements-specifiques-42132210%2Floi-agec-et-decret-3r-ag6507%2F%3Futm_campaign%3D%2F72%2FWP%2FGY4B088&pid=1761304611093&hash=nh0xnJN1UOujdCKFrjXP2Vmjd8i01574xJJY-FG0iMBiz4LDJTPPcTYuEtueY7J6ypuzDwGCbndH%0D%0A9FxEk0bEgtRfX0E5htHQOm3s6XZle72phVjP7Wcs-fR46ZgvdojohlFIjHGlam9keN_jvQmwtnL5%0D%0A8Ijd13uBeV9TiBxa0SPJbmoYaLVnCb4_qvYn0Rz7kWqW0KmqFw4cbtw_Yz1N6kmuulrbCqEH1v9X%0D%0AXZDfLKJ50u93V6Pl_QKS4p899KXJOIGs339RdUbyVEcVUTf7B_mBUAtbzpDHuy1N7xDE69Krc66r%0D%0A4ypIVZl62egi2TSdUQEny7LKVi8y9V50BTiKzfXucnAnu6yzj5hS57Bqc5I
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